Préparation pour beignet contenant
du beurre en poudre

Sac de 10 kg

Réf. 24000.01

Recls”

Conseil de mise en ceuvre

1. Pétrissage :
- Pétrin spirale: 2 min en 18 - 6 min en 2°™ vitesse
- Pétrin : 5 min en 1% - 15 min en 2°™ vitesse

2. Température de la pate : 24 - 25°C.

3. Pointage : 2 x 15 min.

4. Apprét : 1h a 1h30, étuve a 30°C.

5. Huile a 180°C maximum. 3 min 30 secondes - 3 min 30
secondes - 1 min 30 secondes.

c'est prét !
e

www.complet.fr

sur notre chaine YouTube !

Des beignets au beurre fins et mecelleux, a déguster natures
ou fourrés selon vos envies !
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Notre pagsion, (o saveirfaire !
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